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Création de Cédric et Vincent

Cette toute nouvelle Cuvée est une révelation !
Concue avec passion dans le plus grand respect
de I'environnement et de la nature...
Depuis la vendange, avec le choix des grappes,
du cépage, en passant par l'élaboration
en fut de 206 L, jusqu'a 1'étiquette

"Eco responsable"

DEGUSTATION

Oelil

Robe dorée , mousse blanche et fine qui dresse
un joli cordon de perles invitant a la dégustation.

Nez

Le nez est ouvert avec des senteurs de fruits charnus,
des notes de fruits exotiques qui rappellent la mangue,
I'ananas, le litchi ainsi que des nuances de noisettes
avec une touche d'orange et de mandarine.

Bouche

Attaque franche, droite, puis I'élégance,

avec l'expression de saveurs rondes et crémeuses...
Présence de notes d'agrumes,

de poivre blanc,de fruits exotiques

et une touche vanillée qui signe la finale.

REDEMPTEUR

CHAMPAGNE

Mo e| %

Sans Sulfites

Fraicheur, finesse, délicatesse...

Ajoutés =5 Cette belle cuvée est a I'image de ses auteurs.
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Accord Mets/Champagnes :
Cuvée a l'esprit "Marin", inspirant le voyage et le réve...

g - ‘ - Sa touche iodée s'accorde parfaitement avec :

Champagne

- Un plateau d'huitres
- Des langoustines
- Des toasts au saumon fumé.
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