
Fraicheur, finesse, délicatesse...
Cette belle cuvée est à l'image de ses auteurs. 

Une cuvée surprenante à découvrir ! 
 

Bouche

Accord Mets/Champagnes : 
 

Cuvée à l'esprit "Marin", inspirant le voyage et le rêve... 
 

Sa touche iodée s'accorde parfaitement avec :  
 

- Un plateau d'huitres
- Des langoustines 

- Des toasts au saumon fumé. 

C Œ U R  D E  C U V É E
M E U N I E R  

2 0 1 9

S a n s  S u l f i t e s
A j o u t é s

Oeil 

Nez

Robe dorée , mousse blanche et fine qui dresse
un joli cordon de perles invitant à la dégustation. 

Le nez est ouvert avec des senteurs de fruits charnus,
des notes de fruits exotiques qui rappellent la mangue,
l'ananas, le litchi ainsi que des nuances de noisettes
avec une touche d'orange et de mandarine.

Attaque franche, droite, puis l'élégance, 
avec l'expression de saveurs rondes et crémeuses... 
Présence de notes d'agrumes, 
de poivre blanc,de fruits exotiques
et une touche vanillée qui signe la finale. 

C r é a t i o n  d e  C é d r i c  e t  V i n c e n t
 

C e t t e  t o u t e  n o u v e l l e  C u v é e  e s t  u n e  r é v é l a t i o n  !
C o n ç u e  a v e c  p a s s i o n  d a n s  l e  p l u s  g r a n d  r e s p e c t  

d e  l ' e n v i r o n n e m e n t  e t  d e  l a  n a t u r e . . .  
D e p u i s  l a  v e n d a n g e ,  a v e c  l e  c h o i x  d e s  g r a p p e s ,  

d u  c é p a g e ,  e n  p a s s a n t  p a r  l ' é l a b o r a t i o n  
e n  f u t  d e  2 0 6  L ,  j u s q u ' à  l ' é t i q u e t t e  

 

" E c o  r e s p o n s a b l e "

D É G U S T A T I O N


